Canicule
La volallle sinistree

+ 15% de mortalité pour
le poulet et 10% pour la
dinde

» Pour I'instant, pas de
répercussion sur les prix

Voir Focus pages 3 a 5

L'scoN OI\%TE Mercredi 18 Aot 2010




* Mortalité et chute de produc-
tion de viande et des weufs

* Mais pas de répercussion sur
les prix

* Fés-Saiss, Meknés,
Marrakech, Témara... les plus
touchés

ENCORE une fois, la canicule
frappe durement I’aviculture. Poulet de
chair, dindes et élevages reproducteurs
ont souffert des chaleurs élevées qui ont
sévi durant la semaine derniére. «La
température ayant atteint 48 degrés dans
certaines régions a forte concentration
d’élevages avicoles», indique-t-on au-
prés de la profession. Ce qui a amené la
Fédération interprofessionnelle du secteur
avicole (Fisa) a suivre de trés prés 1"évo-
lution de la situation. En effet, comme

A Uinverse du poulet de chair, I'abattage de la
dinde est controlé a raison de 90% de la pro-
duction (Ph. Fisa)
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Filiére avicole

Les ¢elevages déboussolés par la canicule

le cas des élevages des reproducteurs et
accouvage.

Selon les données recueillies par la
Fisa a la date du vendredi 13 aoiit, la
mortalité aurait atteint a raison de 15% le
poulet en fin de cycle de production et a
hauteur de 10% la dinde au méme stade
de développement. Pour ce qui est des
chutes des performances (retard de crois-
sance), les taux varient aussi entre 10 et
15% pour le poulet et la dinde. Pour les

reproducteurs et 'accouvage, la chute de
ponte ou d’éclosion est estimée & 25%.
Néanmoins, la profession ne s’attend
pas a une hausse des prix des viandes
blanches. «Pour le moment, ces prix ont
tendance a se stabiliser face au recul de
la demande», constate Jerrari. Baisse de
régime des rétisseries, retour des MRE
et fin des festivités grand public, expli-
quent cette baisse. Par contre, pour les
ceufs, une baisse des prix a été relevée
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depuis la fin de la semaine derniére, est-
il indiqué. Ceci, sans oublier que la pro-
duction attendue pour le mois d’aoiit et la
premiére quinzaine de septembre dépasse
largement les besoins. Elle est de I’ordre
de 42.000 tonnes de viandes blanches
dont 35.000 de poulet, 5.000 de dinde
et 2.000 a 3.000 tonnes des pondeuses
réformées.J
A.G.
o e

nous I"annoncions dans notre édition du
vendredi 13 aoiit, la profession était en
passe de procéder a I'évaluation de I'im-
pact de la canicule aprés avoir constaté
une forte baisse des performances des
élevages. Et, le premier bilan fait état de
pertes financiéres estimées a 100 millions
de DH. Elles concernent les dégits liés a
la mortalité et ceux résultant des chutes
de performances de production. D’aprés
le directeur de la Fisa, Chaouki Jerrari,
«les conséquences de la vague de chaleur
varient selon les régions et I'age des vo-
lailles». Le pertes les plus importantes
ont ét¢ ainsi enregistrées dans les zones
de Fes-Sais-Meknés, de Marrakech, de
Témara et méme dans le nord (Tanger et
Tétouan). Car, la gravité des dégits ré-
sulte aussi du fait que les élevages soient
équipés ou non de matériel adéquat de
protection contre les fortes chaleurs (iso-
lation, brumisation et ventilation), est-il
précisé. Or, a peine le tiers des élevages
d’engraissement est protégé. Proportion
qui atteint un niveau plus important dans
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* La profession veut la stricte
application de la législation

* Les objectifs du contrat-pro-
gramme seront atteints avant
terme

LI" secteur avicole a fait preuve
jusqu’'a présent d'un dynamisme inégalé.
Du moins en ce qui concerne le dévelop-
pement des élevages. Le taux moyen de
croissance sur les 3 derniéres décennies
est d’environ 8% pour la production des
viandes blanches et de 6% pour celle des
ceufs.

Compte tenu de prix relativement bas
par rapport aux autres denrées animales,
les produits avicoles sont fortement
consommés par |'ensemble de la popu-
lation et constituent le seul recours pour
I’amélioration de la sécurité alimentaire.
En 2009 sa production a atteint 440.000
tonnes de viandes et 3,1 milliards d’ceufs.
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Filiere avicole: I’abattage,

A I'horizon 2013, la ¢

par

et par an passera pour les viandes de

volailles de 12,1 a 14,7 kg et pour les ceufs de 110 unités a 147. La part de la production
de viandes de volailles traitée dans les abattoirs modernes représenterait 50% en 2013

contre 10% actuellement (Ph. Archives)

Du coup, le secteur parvient a satisfaire
100% des besoins en viandes de volailles
p

qui représentent 55% de la consommation
totale, toutes protéines animales confon-

dues, et 100% des besoins en ceufs. Mais
dans quelles conditions d’hygiéne et de
salubrité des produits? Le maillon faible
de la filiére avicole réside en effet dans

les circuits d’abattage et de commerciali-
sation. Et, c’est aussi la principale source
d’inquiétude de I'interprofession. Le ré-
seau d’abattoirs enregistré par le dépar-
tement de I’ Agriculture compte 20 unités
industrielles.

Ces abattoirs répondent aux normes
techniques et hygiéniques requises et
sont équipés en moyens de transport des
viandes également en adéquation avec
la réglementation en vigueur. La plupart
d’entre eux procédent a I’abattage et la
préparation de poulet entier prét a cuire.

Certaines unités sont équipées en ate-
liers de découpe et d autres ont déja in-
tégré les différents maillons de la filiére
(élevage, abattage, découpe, transfor-
mation et distribution). D’autres se sont
spécialisées dans les viandes découpées
destinées aux grandes surfaces et a la
restauration collective, la viande hachée.
les viandes congelées et méme celles
séparées mécaniquement. Toutefois, le
volume traité par les unités modemes de-
meure trés faible: a peine 40.000 tonnes
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talon d’Achille du secteur

an. Ce qui représente un peu moins de
10% de la production totale. De ce fait, la
capacité installée n’est utilisée qu’a rai-
son de 15%. Du coup. environ 90% des
volailles, en particulier le poulet de chair,
sont abattus dans dcs tueries aux condi-
tions d’hygiéne lamentables.

Dans la pratique. celles-ci sont géné-
ralement confondues avec les points de
vente de volailles vivantes, 1'abattage y
est toléré sans étre réellement autorisé
L activité est aussi pratiquée dans des
points de vente aménagés au niveau de
certains marchés de gros de volailles ou
dans des locaux aménagés par les mu-
nicipalités dans les abattoirs de viandes
rouges. «La situation est d’autant plus
grave que les tueries de volailles pro-
ceédent, en plus de la vente directe au
consommateur, a I’approvisionnement
de la restauration collective sociale et
commerciale (hopitaux, cantines scolaires
ct universitaires, pénitenciers, hotels et
restaurants...», dénonce la profession
Pourtant, une circulaire conjointe des mi-
nistres de I’Agriculture et de I’Intérieur
oblige ces établissements a s’approvision-
ner aupres des unités agréées. D’ou les
appels incessants de la Fédération inter-
professionnelle du secteur avicole (Fisa)
a faire appliquer la Iégislation en vigueur.
A commencer par la loi 49-99 relative
a I’hygiéne sanitaire des viandes. Ceci,
cn attendant la mise en application de la
nouvelle loi sur la sécurit¢ alimentaire
et sanitaire qui est du ressort du nouvel
organisme du méme nom. Ce texte qui
régit de mamiere globale la question de
sécurité alimentaire doit entrer en vigueur
en mars 2011. Et, le dispositif sera bien-
16t renforcé par la loi sur la protection du
consommateur votée en juillet dernier
par le Parlement.

L'assainissement de la situation passe
donc par le strict respect de la législation
en vigueur. Orientation qui tarde a se
traduire sur le terrain en dépit de 'avan-
cement pris dans la mise en ceuvre du
contrat-programme liant la profession a
I’Etat. Cette convention, faut-il le rap-
peler, couvre la période 2009/2013. Elle
engage la Fisa ct ses membres a réaliser
des investissements évalués a pres de 4.5
milliards de DH a I’horizon 2013. Cela
concerne les structures de production, de
commercialisation et de distribution des
produits avicoles.

A cette échéance, il €tait prévu de por-
ter la production des viandes blanches
a 500.000 tonnes et celle des aeufs sera
a 5 milliards d’unités. Objectifs qui se-
ront atteints avant terme si I’on se tient
aux réalisations enregistrées. Car, déja
en 2009, la production s’est établie a
440.000 tonnes et devait croitre de 8%
en 2010 si tout se passe normalement.

Parallélement, la consommation par ha-
bitant et par an passera pour les viandes
de volailles de 12,1 kg a 14,7 et pour les
ceufs de 110 unités a 147. La part de la
production de viandes de volailles traitée
dans les abattoirs industriels avicoles re-
présenterait 50% en 2013 contre 10% ac-
tuellement. De son coté, le gouvernement
s’engage a mettre en place les mesures
nécessaires pour la stricte application des

dispositions réglementaires et des notes
circulaires régissant le secteur avicole. De
méme qu'il doit financer un laboratoire
dédié et un centre de formation avicole.
L’Etat aura aussi a charge d’indemniser
les éleveurs pour I'abattage des volailles
pour cause d’épidémies ou de mesures
de police sanitaire. Des campagnes vi-
sant la promotion de la consommation
des produits avicoles seront également

financées par les fonds publics. S’agis-
sant des investissements, un montant d’un
milliard de DH, sous forme de prét sera
assuré par le Crédit Agricole du Maroc
(CAM). Le taux d’intérét ne devrait pas
dépasser 6%. Une aide financicre ¢gale
a 3% des montants des investissements
sera accordée aux projets ayant bénéficié
du financement du CAM.
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McDonald’se Maroc, -
un réseau de 27 restaurants a fin 2010,
couvrant 12 villes du Royaume.

Pour étre encore plus proche de vous, nous poursuivons notre
développement avec 2 nouvelles ouvertures : une au mois d'aolt a Tanger
[Hypermarché Marjane, route de Rabat) et une au mois de septembre a
Mohammedia (Hypermarché Marjanel. :

Carte menu variée et gourmande !

www.mcdonalds.ma
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